
サーモンのタルタルポーチドエッグ
Marinated Salmon tartar with Poached Egg

鮮魚のカルパッチョ 酒盗のタップナード
Today’s Fish Carpaccio with “SHUTO” Tapenade 

マリネサーモンのミキュイカラフルトマトのヴィネグレット
Marinated Salmon Mie Cuit and Cherry Tomato with Vinegrette Sauce

海老のフリット味噌マヨネーズ
Battered Fried Shrimp with “MISO” Flavored Mayonnaise 

タコのポシェとトマトのマリネ
Boiled Octopus and Marinated Cherry Tomato

KANADE TERRACE オリジナル和風アクアパッツア
“KANADE TERRACE” Original Aqua Pazza,

クラブケーキかんずりとトマトのクーリー
Crab Cake with Japanese Chili Paste that is ”KANZURI” and Tomato Coulis

大葉とパルミジャーノを纏った帆立貝のポシェ
Boiled and Kneaded Scallops with “SHISO” and Parmigiano Reggiano

Starter

Seafood

アンチョビとポテトのサラダライムの香り
Lime Flavored Anchovy and Potato Salad
生ハムのフリット ギリシャヨーグルトと梅のディップ
Deep Fried Prosciutto with Japanese Plum Dip and GreeK Yogurt

塩麴でマリネしたポークのリエットグリッシ―ニとドライフルーツ添え
Marinated Pork Rillettes with “SHIOKOJI”, Grissini and Dry Fruit on the side

マンハッタンクラムチャウダー
Manhattan Clam Chowder

カラフルトマトのコンポートとモッツァレラチーズ
Comported Cherry Tomato and Mozzarella Cheese

骨付き鶏もも肉フライドチキンカボスの香り
“KABOSU” Citrus Flavored Fried Chicken

柚子胡椒風味のサルシッチャ
“YUZU” Pepper Flavored Italian Sausage

マコモ茸のカダイフ巻き パルミジャーノチーズ
Fried “Zizania latifolia”and Plum Kadaif , Parmigiano Reggiano

季節野菜のグリル
Grilled Seasonal Vegetables

鴨肉のクロケット
Croquetto of Duck

Vegetable

3種のフライドポテト柚子のゼスト
3 Kinds of Fried Potato with “YUZU” Citrus Zest

カリフラワーのソテーガーリックチップとナッツ
Sautéed Cauliflower with Gallic Chip and Nuts 

アンディーヴとチコリのサラダ柚子ドレッシング
Endive and Chicory salad with “YUZU” citrus dressing

和洋野菜のサラダ ヨーグルトシーザードレッシング
Mixed Salad with Yogurt Caesar Dressing

シーフードのチョップドサラダ梅のサウザンアイランドドレッシング
Seafood Chopped Salad 
with Japanese Plum Flavored Thousand Island Dressing

Pasta, Risotto, Pizza 
⻑⾕川農産のマッシュルームと⼭葵のスパゲッティーニ
“WASABI” Flavored Spaghettini with “HASEGAWA FARM’s” Mushroom 

焼きリゾット昆布出汁のスープ仕立て
Grilled Risotto in Japanese Seaweed Soup

鯖とケッパーのリングイネ大葉の香り
“SHISO” Flavored Linguine with Mackerel and Caper

タリアテッレかんずりを効かせたボロネーゼソース
Tagliatelle with Bolognese Sauce and Japanese Chili “KANZURI”

Chef’sピッツア
Chef’s Pizza 

Grill & Roast
サーモンのグリル⻄京味噌を合わせたオランデーズソース
Grilled Salmon with “SAIKYO MISO” Mixed Hollandaise Sauce

活オマール海老のグリル（1尾）
Grilled Whole Lobster

塩麹でマリネしたポークのグリル
Salted Grilled Pork

鴨胸肉のローストオレンジバーベキューソース
Roasted Duck with Orange Barbecue Sauce

フォアグラと⻄京味噌のパテを乗せた国産牛フィレ肉のグリル
Grilled Beef Tenderloin and Foie Gras with “SAIKYO MISO” Pate on Top

国産牛ロースのグリルエシャロットバルサミコソースと⼭椒塩
Grilled Japanese Beef  Loin with Shallot and Balsamic Sauce and “SANSYO” Salt

国産牛フィレ肉のグリルエシャロットバルサミコソースと⼭椒塩
Grilled Japanese Beef Tenderloin 
with Shallot and Balsamic Sauce and “SANSYO” Salt

T‐ボーンステーキ⼭椒の香り柚子胡椒と岩塩を添えて
“SANSYO” Flavored Grilled T‐Bone Stake
and  “YUZU” Citrus Chili Paste and Rock Salt on the Side

.

Seasonal Suggestion

※料金には別途、消費税とサービス料13％を頂戴いたします。
The price is subject to consumption tax and 13% service charge. 

Dessert
ニューヨークチーズケーキとパッションフルーツソルベ
New York Cheese Cake and Passion Fruit Flavored  Sherbet

ピスタチオのパルフェチェリーのコンポートとシナモンのクランブル
Pistachio Parfait with Comported Cherry and  Cinnamon Crumble on the Side

チョコレートブラウニーと生姜のアイス
Chocolate Brownie and Ginger Ice Cream

寿雀卵の濃厚プディング
Special Pudding made with “JYUJAKU EGG”

3種のアイスクリーム
Assorted Ice Cream

※食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめ係りにお申し出ください。
Please notify the attendant if you are allergic to certain foods.

※米トレーサビリティ法に該当する米飯類において、
産地表記の無いメニューは、すべて国産米を使用しております。
All the rice used here is produced in japan,unless indicated other wise.
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