
Hors d’oeuvr Froid

鮮魚のカルパッチョ 酒盗のタプナードソース
Carpaccio with Bonito Tapenade Sauce

Hors d’oeuvr Chaud

季節野菜のポタージュ
Seasonal Vegetable Potage

Poisson
ノルウェーサーモンのロースト トマトとバルサミコのソース

Roasted Salmon with Balsamic and Tomato Sauce

Viande
国産牛ロース肉のグリル 赤ワインソース

Grilled Beef Loin with Red Wine Sauce

Dessert
寿雀卵のプリン バニラアイス添え
“JUJAKU Egg” Pudding and Vanilla Iced Cream

Grace
グレイス

※食材によるアレルギーをお持ちのお客様は、
　あらかじめスタッフまでお申し付けください。
※入荷状況によりメニュー内容が変更となる場合がございます。
*Please notify an attendant if you have any food allergies.
*The menu is subject to change, depending on
  the availability of ingredients.



Amuse

蕪のブランマンジェ キャビア添え
Turnip Blancmange with Caviar

Hors d’oeuvr Froid

鮮魚のカルパッチョ 酒盗のタプナードソース
Carpaccio with Bonito Tapenade Sauce

Hors d’oeuvr Chaud
季節野菜のポタージュ

Seasonal Vegetable Potage

Poisson
ノルウェーサーモンのロースト トマトとバルサミコのソース

Roasted Salmon with Balsamic and Tomato Sauce

Viande
国産牛フィレ肉のグリル ペリグーソース

Grilled Beef Tenderloin with Périgueux Sauce

Dessert
寿雀卵のプリン バニラアイス添え

“JUJAKU Egg” Pudding and Vanilla Iced Cream

Harmony
ハーモニー

※食材によるアレルギーをお持ちのお客様は、
　あらかじめスタッフまでお申し付けください。
※入荷状況によりメニュー内容が変更となる場合がございます。
*Please notify an attendant if you have any food allergies.
*The menu is subject to change, depending on
  the availability of ingredients.


