
※料金は税込みとなります。別途、サービス料 13％を頂戴いたします。
※食材によるアレルギーをお持ちのお客様は、
　あらかじめスタッフまでお申し付けください。
※入荷状況によりメニュー内容が変更となる場合がございます。
*All prices are tax inclusive. The price is subject to a 13% service charge.
*Please notify an attendant if you have any food allergies.
*The menu is subject to change, depending on the availability of ingredients.

ランチコース 菊花
Lunch Course Kikka

¥7,700

三福冷盆

冬瓜魚翅

梅醤帯子

北平鴨脯

什景鍋巴

宴会湯麺

各式点心

雪花氷琪

前菜 3種盛合せ
Three Kinds of Appetizers

厳選食材と冬瓜、干し貝柱のスープ
Soup with Selected Ingredients, Winter Melon and Dried Scallops

ホタテの梅ソース炒め
Wok-Fried Scallops with Plum Sauce

スモークダック 北京ダックスタイル
Smoked Duck, Roasted Peking Duck Skin Style

五目手作りおこげ
Deep Fried Crispy Rice, Chop Suey, Brown Sauce

春菊ワンタン入りつゆそば
Soup Noodles, Vegetable Won-Ton

日替わり点心
Today’ s Dim Sum

雪花のかき氷
Shaved Ice of Snow Flakes



※料金は税込みとなります。別途、サービス料 13％を頂戴いたします。
※食材によるアレルギーをお持ちのお客様は、
　あらかじめスタッフまでお申し付けください。
※入荷状況によりメニュー内容が変更となる場合がございます。
*All prices are tax inclusive. The price is subject to a 13% service charge.
*Please notify an attendant if you have any food allergies.
*The menu is subject to change, depending on the availability of ingredients.

三福冷盆

蝦仁燉蛋

双咸点心

北平鴨脯

五彩魷絲

辣醤豆腐

本日の前菜 3種
Three Kinds of Appetizers

海老入り茶碗蒸し
Steamed Egg with Shrimp

本日の飲茶 2種
Today’ s Dim Sum

スモークダック 北京ダックスタイル
Smoked Duck, Roasted Peking Duck Skin Style

アオリイカと彩り野菜の炒め
Stir-Fried “Aori” Squid and Colorful Vegetables

揚げ豆腐と五目の辛味煮込み
Spicy Stewed Fried Tofu and Subgum

美甜一道 タピオカ入りココナッツ杏仁豆腐
Almond Jelly, Coconut Milk

お食事
Today’ s Meal

品お選びください。
Please choose noodles or fried rice.

豉油炒麺

雲呑湯麺

老抽炒飯

A

B

C

香り焼きそば
Pan-Fried Noodles

春菊ワンタン入りつゆそば
Soup Noodles, Vegetable Won-Ton

五目チャーハン
Hong Kong Style Fried Rice with Subgum

旬香ランチコース
Lunch Course

¥5,500



※料金は税込みとなります。別途、サービス料 13％を頂戴いたします。
※食材によるアレルギーをお持ちのお客様は、
　あらかじめスタッフまでお申し付けください。
※入荷状況によりメニュー内容が変更となる場合がございます。
*All prices are tax inclusive. The price is subject to a 13% service charge.
*Please notify an attendant if you have any food allergies.
*The menu is subject to change, depending on the availability of ingredients.

口福冷盆

咸点心

本日の前菜
Today’ s Appetizer

旬遊紀特製飲茶【点心または春巻】
Dim Sum or Spring Roll

真珠米湯

杏仁豆腐

コーンスープ
Corn Cream Soup

タピオカ入りココナッツ杏仁豆腐
Almond Jelly, Coconut Milk

主菜
Main Dish

Aまたは Bよりお選びください。
Please choose main dish A or B.

特別ランチコース
Lunch Course

¥3,850

蟹肉滑蛋

清炒蝦仁

朝天鶏丁

糖醋魚篠

蟹肉と卵のなめらか炒め
Stir-Fried Crabmeat and Egg

海老のさっぱり炒め
Stir-Fried Shrimp with Refreshment

鶏肉の酢辛子炒め
Wok-Fried Chicken with Vinegar and
Hot Pepper

白身魚の甘酢あんかけ
Wok-Fried White Fish with
Sweet-and-Sour Sauce

旬菜蝦仁

椒麻鶏丁

蚝油牛肉

魚香茄子

海老と旬野菜の炒め
Wok-Fried Shrimp and Seasonal Vegetables

鶏肉の青山椒炒め
Stir-Fried Chicken with Green Sichuan Pepper

牛肉のオイスターソース炒め
Stir-Fried Beef with Oyster Sauce

茄子の酢辛子炒め
Stir-Fried Eggplant with Vinegar and
Hot Pepper

老抽炒飯

豉油炒麺

五目チャーハン
Hong Kong Style Fried Rice with Subgum

香り焼きそば
Pan-Fried Noodles

お食事
Today’ s Meal

1品お選びください。
Please choose noodles or fried rice.

A B
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・



※料金は税込みとなります。別途、サービス料 13％を頂戴いたします。
※食材によるアレルギーをお持ちのお客様は、
　あらかじめスタッフまでお申し付けください。
※入荷状況によりメニュー内容が変更となる場合がございます。
*All prices are tax inclusive. The price is subject to a 13% service charge.
*Please notify an attendant if you have any food allergies.
*The menu is subject to change, depending on the availability of ingredients.

口福冷盆

咸点心

本日の前菜
Today’ s Appetizer

旬遊紀特製飲茶【点心または春巻】
Dim Sum or Spring Roll

甜点心 冰粉ゼリー 黒蜜ソース添え
Bing Fen Jelly, Brown Suger Syrup

お食事
Today’ s Meal

品お選びください。
Please choose noodles or fried rice.

＊は追加料金 ¥550を頂戴いたします。
We would like to additional fee to ¥550 if you choose this (＊) mark.

麻婆拌麺

冷豆乳担麺

陶板炒飯

陶板炒麺

什景冷麺

A

B

C

D

E

マーボー豆腐の和えそば
Noodles, Minced Beef, Tofu, Chili Sauce

冷やし特濃豆乳担々麺＊
Dan Dan Soup Noodles, Spicy Sesame Paste, Soy Milk＊

海老の餡かけ炒飯
Fried Rice, Shrimp Meat

五目餡かけ焼きそば
Pan-Fried Noodles, Seafood, Meat, Vegetable

五目冷やし中華
Chilled Chinese Noodles with Various Ingredients

麺飯ミニランチコース
Lunch Course

¥3,300


